
BARカウンター前のインナーテラス南側に PARTYレイアウトした着席スタイル。
Market TERRACE 名物のインナーテラスは、ディナー営業時は照明を落として全卓
にキャンドルを置くなどムードがある空間で、冬季は、透明の特注ビニールカーテン
で外周を囲い、業務用の強力ストーブ 3台設置によって防寒対策も万全です。

Market TERRACE名物の「L字型インナーテラス」のスペース全面貸切いたします。
完全防音の特注ガラス戸を締めると室内フロアに一切音が漏れませんので、一般のお客様
を気にせず、スピーチ等もご自由に実施して頂けます。着席・半立食スタイルの選択
自由です。

通常営業時 100 席（室内 48 席＋インナーテラス 52 席）のMarket TERRACE を全館
貸切いたします。一般ディナーご予約開始 1カ月前より早くお申し込みください。
アコースティックライブ・催し物の開催やお席のレイアウト・装飾等に関しても、ご相談・
リクエストに応じます。また、川越市内のご指定の駅・職場等との無料送迎サービスも
行います。全館貸切は、月～木（祝日は除く）のディナータイムのみ承ります。

「オシャレ」で、「美味しく」て、実はとても「オトク」でもあるMarket TERRACEのパーティプラン。
是非、Market TERRACEを活用して、素敵で楽しい早春の一夜をお過ごしください。

「卒業・お別れ・打ち上げ・お祝い」パーティプラン

2012年 3月 1日（木）
～

2012年 3月 31日（土）
10～ 120名様 3時間制

※お子様が同伴される場合、お子様は通常ディナー料金
（小学生以下：￥1,750、3 歳以下：無料）で承ります。

おひとり様 ￥5,000A
コース

B
コース おひとり様 ￥6,000

10～ 40名様のご利用 ：パーティスペース（インナーテラス）

40～ 60名様のご利用：パーティスペース（インナーテラス）貸切

60～ 120名様のご利用：全館貸切

本川越駅・川越駅・南大塚駅とMarket TERRACEを巡
回するシャトルバス（25人乗り）　をディナータイム
は1時間に 1本定期運行しています。是非、ご利用く
ださい。

送迎

20 ～ 60 名様のご利用で、川越市内のご指定の駅・
職場等との専用送迎バスご希望の場合は、おひとり
様＋￥500 のご利用料負担で、提携バス会社のマイ
クロバスを手配いたします。

タクシー・運転代行の手配はすべてスタッフが承ります。
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SPRING PARTY PLAN

実施期間 適用人数 実施時間 基本料金

※Market TERRACE では、昨年 5月より本年 3月末まで、PARTY プランご利用金額の 3％を日本赤十字社を通じて義援金として被災地支援に送金しております。
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A コース drink menu B コース drink menu

Option

キリンラガー瓶ビール/アサヒスーパードライ瓶ビール
/ スペイン産赤ワイン（セニョリオデオルガス）/ スペイン産白
ワイン（セニョリオデオルガス）/芋焼酎（幸蔵）/麦焼酎（村正）
/日本酒（多賀鶴）/梅酒（角玉梅酒）/カクテル3種（カシスオレンジ,
ジントニック , モスコミュール）/ ノンアルコールカクテル 2 種
（シャーリーテンプル ,サラトガクーラー）/コーラ

※Aコース・Bコース共に、以下のソフトドリンクもフリードリンクになります。
レモンウォーター/黒ウーロン茶/アイスコーヒー/アイスティー/アップルジュース/オレンジジュース/ベジタブルジュース/ブレンドコーヒー/アメリカンコーヒー
/エスプレッソ/カフェラテ/抹茶カフェラテ/抹茶ラテ/ジャスミンティー/セーロンティー/プーアール茶/煎茶

サントリープレミアムモルツ生ビール / フランス産赤ワイン（Market TERRACE ハウスワイ
ン/シャトーセルメジャン）/フランス産白ワイン（Market TERRACEハウスワイン/ドメー
ヌラフォンフランセーズ）/芋焼酎（幸蔵）/麦焼酎（村正）/日本酒（多賀鶴）/梅酒（角玉梅酒）
/ウィスキー（サントリー角）/ハイボール（サントリー角）/カクテル7種（カシスオレンジ,
ファジーネーブル , イタリアンアイスティー , スプモーニ , キール , ジントニック , モスコ
ミュール）/ノンアルコールカクテル3種（シャーリーテンプル,サラトガクーラー,ヴァー
ジンブリーズ）/コーラ

Aコース・Bコースどちらも、Market TERRACE自慢のディナービュッフェの通常メニューをお楽しみ下さい。
新鮮＆手作り料理満載で、もちろん、食べ放題です。[下記はメニュー例　/　全 70～ 80種をご用意］

牛ハラミのフルーツマリネ BBQ / 豚バラ肉の白ワインビネガー BBQ / 鶏モモ肉のスパイシーブラックペッパーマリネ BBQ / 玉ねぎのスノーボール BBQ / 季節の
野菜ビネガー BBQ / フィリピン郷土料理ディープアドボ /柿の種衣の鳥の唐揚げ  
飯野農園さんの「今朝採り野菜」/ なおちゃんの手作りポテトサラダ / 新鮮野菜のバーニャカウダー / 自家製ピクルス / 安国屋さんの「ざる豆腐」/ 若鶏と
イタリア豆の冷製トマト煮 / 川越産白菜のシーザーサラダ / ワカサギと色とりどり野菜のエスカベッシュ / 本格四川風マーボ豆腐 / ハンバーグと根菜のあったか
シチュー / なすのミートグラタン / 牡蠣とほうれん草のほくほくグラタン / 川越市場イチオシ鮮魚のお造り / 本日の揚げたて天ぷら / 若鶏のタイ風カレー煮込み
/Market TERRACE スパイシーカレー / 日替わりパスタ（2 種）/ 週替わりピッツア（3 種）/ 月替わりスープ（3 種）/ 焼き立てフランスパン / 白米 / 五穀米 /
うどん /Market TERRACE おからドーナツ /Market TERRACE 豆乳ソフトクリーム /ケーキ・デザート各種

Food menu

①シャンパンサービスやお祝いケーキ・お造りなど特別メニューご希望の場合は、おひとり様＋￥500 ～￥1,000 の追加でご用意させて頂きます。
②特別なワイン・日本酒等のアルコール持ち込み希望の場合は、持ち込み料なしで承ります。

※ 以上、料理研究家・松田美智子さんプロデュース特別メニュー


